
Fiche produit - Le terril

LE TERRIL
Le Terril, c’est un fromage né de la matière et du temps.

Comme ces collines façonnées par l’homme et le travail, il se construit 
lentement, couche après couche, jusqu’à révéler toute sa richesse.

 

Pâte pressée mi-cuite, élaborée à partir de lait cru de vache BIO (lait de 
foin), le Terril est un fromage ancré dans son terroir. 

 

Sa texture est ferme mais fondante, dense sans être sèche.

En bouche, les arômes se déploient progressivement : notes lactées et 
beurrées, touches de noisette, légère impression toastée en fin de bouche. 
Une dégustation qui monte en puissance, à l’image d’un terril qui s’élève, 
discret mais imposant.

 

C’est un fromage de caractère, humble et profond, fait pour durer, pour 
être partagé et pour raconter une histoire de terre, de savoir-faire et de 
passion.

 À savourer lentement, avec respect… et beaucoup de plaisir.

Le Fromager Ardent lefromagerardent.be



Fiche produit - le terril

Informations fabriquant

Fabriquant – Nom de la société

Adresse complète

Numéro d’entreprise TVA

Numéros d’Agrément

Site web

Personne de contact

Le Fromager Ardent SRL

Rue Destriveaux 38

4000 LIEGE

BELGIQUE

BE1008.642.127

FR0536

FR0537

www.lefromagerardent.be

Manu Fraiture 
0497/65.75.19

manu@lefromagerardent.be

Informations générales sur le produit

Dénomination du produit

Référence interne

Dénomination légale

Type de croûte

MG/ES

Poids

Forme

Température de conservation

Conditions de conservation après ouverture

Durée de conservation garantie à la livraison

Mention de conservation

Pays d’origine

Code intrastat

Produit issu de l’agriculture biologique

Contrôle BE-BIO-05

Le terril

Le terril 1/1

Fromage à pâte pressée mi-cuite au lait cru

Croûte naturelle

48%

+-12,5kg (poids variable)

Cylindrique

< 7°C

Conserver au frais maximum 7°C – Conservation limitée

40 jours

A consommer de préférence avant le

Belgique

04069089

Certifié depuis le 27/11/24

Informations produit

Ingrédients

Type de présure

Allergènes présents

Peut contenir des traces de

Lait cru de vache issu de l’agriculture biologique 
(lait origine : Belgique), sel, présure, ferments

Animale

Lait

/

Le Fromager Ardent lefromagerardent.be

http://www.lefromagerardent.be

