LE TERRIL

LE TERRIL, C'EST UN FROMAGE NE DE LA MATIERE ET DU TEMPS.
COMME CES COLLINES FACONNEES PAR L'HOMME ET LE TRAVAIL, IL SE CONSTRUIT
LENTEMENT, COUCHE APRES COUCHE, JUSQU'A REVELER TOUTE SA RICHESSE.

PATE PRESSEE MI-CUITE, ELABOREE A PARTIR DE LAIT CRU DE VACHE BIO (LAIT DE
FOIN), LE TERRIL EST UN FROMAGE ANCRE DANS SON TERROIR.

SA TEXTURE EST FERME MAIS FONDANTE, DENSE SANS ETRE SECHE.

EN BOUCHE, LES AROMES SE DEPLOIENT PROGRESSIVEMENT : NOTES LACTEES ET
BEURREES, TOUCHES DE NOISETTE, LEGERE IMPRESSION TOASTEE EN FIN DE BOUCHE.
UNE DEGUSTATION QUI MONTE EN PUISSANCE, A L'IMAGE D'UN TERRIL QUI S'ELEVE,
DISCRET MAIS IMPOSANT.

C'EST UN FROMAGE DE CARACTERE, HUMBLE ET PROFOND, FAIT POUR DURER, POUR
ETRE PARTAGE ET POUR RACONTER UNE HISTOIRE DE TERRE, DE SAVOIR-FAIRE ET DE
PASSION.

A SAVOURER LENTEMENT, AVEC RESPECT.. ET BEAUCOUP DE PLAISIR.

LE FROMAGER ARDENT LEFROMAGERARDENT .BE



FICHE PRODUIT - LE TERRIL

INFORMATIONS FABRIQUANT

FABRIQUANT — NOM DE LA SOCIETE

LE FROMAGER ARDENT SRL

ADRESSE COMPLETE

RUE DESTRIVEAUX 38

4000 LIEGE

BELGIQUE
NUMERO D'ENTREPRISE TVA BE1008.642.127
NUMEROS D'AGREMENT FRB536

FRO537

SITE WEB

WWW.LEFROMAGERARDENT . BE

PERSONNE DE CONTACT

MANU FRAITURE
8497/65.75.19
MANU@LEFROMAGERARDENT . BE

INFORMATIONS GENERALES SUR LE PRODUIT

DENOMINATION DU PRODUIT

LE TERRIL

REFERENCE INTERNE

LE TERRIL 1/1

DENOMINATION LEGALE

FROMAGE A PATE PRESSEE MI-CUITE AU LAIT CRU

TYPE DE CROUTE

CROUTE NATURELLE

MG/ES 48%

POIDS +-12,5KG (POIDS VARIABLE)

FORME CYLINDRIQUE

TEMPERATURE DE CONSERVATION < 7°C

CONDITIONS DE CONSERVATION APRES OUVERTURE CONSERVER AU FRAIS MAXIMUM 7°C — CONSERVATION LIMITEE
DUREE DE CONSERVATION GARANTIE A LA LIVRAISON 40 JOURS

MENTION DE CONSERVATION A CONSOMMER DE PREFERENCE AVANT LE

PAYS D’'ORIGINE BELGIQUE

CODE INTRASTAT 04069089

PRODUIT ISSU DE L’'AGRICULTURE BIOLOGIQUE
CONTROLE BE-BIO-85

INFORMATIONS PRODUIT

CERTIFIE DEPUIS LE 27/11/24

INGREDIENTS

LAIT CRU DE VACHE ISSU DE L'AGRICULTURE BIOLOGIQUE
(LAIT ORIGINE : BELGIQUE), SEL, PRESURE, FERMENTS

TYPE DE PRESURE

ANIMALE

ALLERGENES PRESENTS

LAIT

PEUT CONTENIR DES TRACES DE

LE FROMAGER ARDENT

/
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http://www.lefromagerardent.be

